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La carne e al
del nostro

progetto

Vogliamo un mondo dove
@ chiunque possa gustare la

carne senza compromessi.

E offrire la nostra

con lo
stesso gusto, gli stessi

aromi e la versatilita della
carne tradizionale.
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*Non contiene ingredienti di origine animale.
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GLI ORIZZONTI DEL PLANT-BASED T WER

2020-2030

$14B

*Barclay's report—"“| can’t believe it's not meat.”

2020 2030



REDER:-
WEAT
NON-GLI ANIMALI

Abbiamo creato una nuova-carne* che offre tutta I'esperienza
culinaria della carne tradizionale, senza ingredienti di origine
animale.

TﬂP SPR[DIN
BOTToN
smmuv

Tecnologie all'avanguardia coperte da oltre 12 famiglie di brevetti
Competenze interne, con oltre 80 scienziati e ingegneri dedicati alla
ricerca e sviluppo per garantire lo sviluppo continuo del portafoglio e
dellinnovazione.

Ogni taglio (quasi tutti) effettuato dalla mucca, dal maiale o dall'agnello
puod essere replicato anche da noi - da una succulenta bistecca a un petto
affumicato.
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Percheé EAT

Approvato da celebri

chef mondiali () Attraente per diverse

fasce di pubblico

Portfolio prodotti piu ampio
della categoria

Supporta i tuoi obiettivi
ESG (Ambientali, Sociali e
di Governance)

b
) Presente nei migliori

Ottimi valori nutrizionali ) 5 »
menu del mondo

Esperienza culinaria

Frutto diricercae ) coinvolgente dei 5 sensi

innovazione



SIAMO bR

FACCIAMO CON INGREDIENTI A BASE VEGETALE

Ci siamo posti I'obiettivo di ricreare cio che amiamo della carne. Come architetti della
nuova carne, studiamo la composizione della carne fino ai suoi componenti piu piccoli,
quindi sovrapponiamo i nostri ingredienti a base di piante - proteine, grassi e aromi
naturali - per imitare precisamente le texture inequivocabili e la bonta della carne di origine

animale.

Amiamo la carne e Poi, ricostruiamo i blocchi Facciamo ricerca e sviluppo Tutti i nostri prodotti sono Sfruttiamo la tecnologia, non
la studiamo fino ai fondamentali: "muscolo”, culinario - lavorando a stretto realizzati con ingredienti gli animali: 12 famiglie di
suoi componenti piu "tessuto connettivo", contatto con macellai, chef, vegetali di qualita che brevetti alimentano le nostre
piccoli "grasso” e "essudato" esperti di carne e cercano il giusto equilibrio tra metodologie di produzione e

conduciamo panel sensoriali nutrizione, salute ed sovrapposizione di precisione
continui esperienza 8






L'ESPERIENZA COMPLETA PEI ﬁlgﬁls

P GUARDA ORA
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https://www.youtube.com/watch?v=Uaz1wjAYYeY

P GUARDA ORA

WE PRESERINSH
TOPR CrHEES i



https://www.youtube.com/watch?v=-hk9VJl6fL0

VALORI ﬁl{:@»-

| benefici della carne animale, con meno degli svantaggi

Alta fonte di proteine di qualita UN'OPZIONE FACILE PER UN

PROTEINE

Grassi e oli vegetali

o50%

| non contiene: VERDURE

Ormoni*, antibiotici*, OGM

O @® &

*|In confronto alla carne animale 12



REDERN:
WERAT

Un futuro piu sostenibile? La new-meat contribuisce in tre modi.

Fino al Fino al Fino al
DI CONSUMO D'ACQUA DI UTILIZZO DELLE TERRE EMISSIONI DI GAS SERRA (GES)

*Sulla base dellanalisi del ciclo di vita (ACV) iniziale, quando si confronta un hamburger Redefine Meat con un hamburger di manzo.

Redefine Meat Ltd. All rights reserved. 13



SPOSTARE | TUOI X HAMBURGER DI MANZO REDEFINE ﬁ%’#
OBIETTIVI — " CONVENZIONALE HAMBURGER

NELLA DIREZIONE

GIUSTA

Sostituendo le polpette a base <D Faa |
animale con Redefine Meat™ R 5 >

| riducono le &

Riduzione del

emissioni di gas
serra del 94%*

Lavoriamo con . Kl|mﬂtﬂ-

Per aiutare i nostri clienti a calcolare la
loro impronta di carbonio

Medium

©.: eoeoo-

*0.43
Kg CO,e
14

*| dati si basano sui calcoli di # Klimato
* 1139 Burger




IMMAGINA... CON UN'IMPRONTA DI %EIBEEE""E
CARBONIO INFERIORE A QUELLA DEL RISO!

| prodotti Redefine Meat™ sono realizzati utilizzando meno CO2 rispetto al riso, ai pomodori e al mais

Beef (beef herd)

Lamb & Mutton
Beef (dairy herd)
Prawns (farmed)

Cheese
Pig Meat

Poultry Meat

Carni Macinate 1.59

Feas ' LYEKE

Bananas I 0.86 kg

Potatoes

Nuts

Data source: Joseph Poore and Thomas Nemecek (2018).

*Basato su LCA e Klimato
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Migliaia di siti REDERY:
WEAT
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RAPIDA ESPANSIONE NEL
SETTORE O rover

Oltre 10 paesi da luglio 2021 Hemkdp |CA
|

.....

g" s
X,
‘f{” THE IVY ; i Hilton Cr'Sp
Dal 2022, un sito produttivo ultramoderno IRELAND N oy NETHERLANDS ; [Hilton] e
consente di ridurre i tempi di consegna in E T T B
Certificato FSSC. J

Disponibile in tutta I'ltalia tramite grossisti.

BELGIUM

deoflir HPPOPOTANUS

FRANCE

ClubMed '13 QO HYATT

HOTEL MONTEFIORE (01D

ISRAEL o
e

REDER:-
WMEAT
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https://www.google.com/url?sa=i&url=https%3A%2F%2Fwww.facebook.com%2Fthekclubgolf%2F&psig=AOvVaw27tI--xjYbe3-pDCCvtz2X&ust=1706256518312000&source=images&cd=vfe&opi=89978449&ved=0CBMQjRxqFwoTCOC-1-CK-IMDFQAAAAAdAAAAABAD

CREANDO IN TUTTO IL MONDO

Sia nei media tradizionali CHE nei social media

E E Bloomberg CTECH TLEJERUSALEM POST

FSTEMPANY THE TIMES OF ISRAEL

. The
it Fooa Grocer

Source: Publicly available information.

REDER:-
WEAT
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100K

in our

data-base 254 K
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REDERY:
WMEAT

Redefine
protagonista a
Masterchef Italia.

Esperti culinari e famosi chef italiani
sono rimasti ancora una volta stupiti
dalla qualita della nostra new-meat*.

*new-meat non contiene ingredienti di origine animale



PREMI E RICONOSCIMENTI

@ . /
® ®
. K. DE TOEKOMST Y G |
& %] 5 o4 e '1
. z { (AJML
, 4 e ddo g y . , 79
. 4 { & S NIWINA DTN
| > 14-15 SEPlTEMBER 2022 ‘ﬁv
4 N ExCel | LONDON , .
:‘ ¥ ‘o Redefine
k. S Ty F i Meat
® ‘ o T4 F i 4
® s i, ®
) : ®
- \ .
® _ ‘ %
@ S B %
& 1 = At e
L it =

Sept 2022: Gold Winner for

Innovation, Casual Dining, UK
Jan 2023: Winner of Overall Innovation and of the

Food & Beverage categories at Horecava, NL

DIGIDAY

MARKETING & ADVERTISING

AWARDS EUROPE
Fi Food ingredients

Europe (Eﬂ: Food

2018-2019 Accelerator and Startup awards for technology,
sustainability and innovation, plus a “people’s choice” award

Dec 2022: Three Digiday Awards
for social media, new launch
and new campaign

Dec 2022: EMEA Mobile Marketing
Association ‘SMARTIE’ Gold &
Bronze Awards

Redefine Meat Ltd. All rights reserved.



ESPERIENZA DI MARCA A 360°

PER PARTNER

Campagne Digitali e sui
Social Media

Potenziamento PR sui nostri
canali social

Campagne Geo-Targeted,
Supporto al lancio per nuovi
partner

Newsletter - Prossimamente, e
aggiornamenti sul lancio e sulla
promozione

Attivita di Creazione di Contenuti
e Influencer (UGC)

Attivazione e considerazione di
asset di contenuti in occasione di
giornate globali e occasioni
rilevanti.

Promozione attraverso gli asset
digitali di Redefine Meat

Supporto continuo tramite ricerca
Google

-CHEF RON DLAAUW

o |

De winnaar van de
ikWillemburger winactie is...

They produce ‘meat’, but
in a totally different way,
It should not be viewed
as an alternative, but
really as a new product,
A game-changing
mindset,

Chef Herman Cocijmans
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ESPERIENZA DI MARCA A 360°
PER PARTNER




ESPERIENZA DI MARCA A 360° ....CuBCHORDD
PER PARTNER

Sausage
Sandwich

BURGERS

ADD FRIES FOR 3.50 OR 2 SIDES FOR 6.00

PATRIOT 13.50
70z beef patty, smoked bacon, cheddar, pickles,
onion, baby gem & BBQ sauce
DOUBLE UP for £4.45

SPICY DELUXE .7 15.95

70z beef patty, Ili & jalape eddar, smoked
bacon, fresh chil & onion rings
. \
- JACKPOT 14.75
; 70z beef patty, chorizo, black pudding,
w blue cheese & BBQ sauce
=
:_ X \ BUFFALO CHICKEN .~ 14.75
> GIRA U DI A4S Buttermilk fried chicken, hot sauce & honey
A glaze, blue cheese sauce & baby gem
FOOD GYROS & BIRRA S(!Y PA
- | STREET Polled wot Redetine e il
|~ \ BIRRE 0) r A CLUCK NORRIS 14.75
= Buttermilk fried chicken, avocado, red onion
lﬂl sl i ¢ g '
& ﬂc7c 0” ”q '., .qug. cajun mayo & coriander
> Fancy all the toppings but a plant-based patty?
S
S 8 CHEFb 10_ . e " e Swap for a Redefine Meat™ patty for 250
- -
= WI"UISN:‘!WI:“ WSS WAGYU BURGER 29.95
e Wnile frive ¢ pod 0\ pevese Double stacked purebred wagyu beef, black bomber
o BAVETTA &S BIRRA SUNMER IPA extra mature che r, applewood ked bacon,
w e 9 7emib GenGutias- e O house bur & all butter brioche bun
5 num:nu — e
W GRAITA CONFEIMA A - —{ GET YOUR CAMERA READY!
» ABRAMBILLA®GIRAUDICOM
-

=T OODF : CASUA




PER PARTNER

> Hungry?

:definemeat . 1-28
atbar_burger #redefineme
original sound |

LA T

WHERE TO FIND
REDEFINE
MEAT 72

Discover

SEE ALL LOCATI®INS CURRENTLY
OFFERING NEW-MEAT.

Remember we are adding new
locations all the time, so come back
often
For restaurants, we recommend
checking beforehand to confirm

availability.
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ESPERIENZA DI MARCA A 360°
PER PARTNER
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REDER:
Principalmente sviluppato per il foodservice, il nostro portfolio new-meat offre una qualita incredibile al servizio di una versatilita MFH'I'
senza precedent.

Progettato per ogni tipo di cucina e pensato per ogni tipo di dieta.

TAGLI PREMIUM PULLED MEAT
Esclusivi tagli premium per La pazzesca sensazione della
un’esperienza gastronimica da urlo carne cotta a bassa temperature,

pronta in pochi minuti

CARNI MACINATE BRATWURST & MERGUEZ
La base perfetta per la tua Facili da friggere o grigliare, e
creativita in cucina un’autentica esperienza

gastronomica

Ingredienti di alta qualita Per tutti. Per ogni cucina. Per tutti | momenti

o ) (hon)) (o
VEGAN ﬁ ﬂ
Redefine Meat Ltd. All rights reserved.



ESPERIENZA DIVERSA

La pit ampia gamma sul mercato: carne macinata, sfilacciata, tagli premium; prodotti di agnello, manzo e maiale.

REDEFINE BAVETTE REDEFINE SFILACCIATO REDEFINE MACINATO REDEFINE SALSICCIA MERGUEZ
DI MANZO DI MANZO DI MANZO

REDEFINE HAMBURGER PREMIUM REDEFINE SFILACCIATO REDEFINE KEBAB REDEFINE SAUCISSE
DI MAIALE DI AGNELLO

REDERY:
WEAT

27



REDER:-
IL NOSTRO MODELLO DI VENDITA WMERT

Supportati dagli chef,
dai grossisti e dagli
esperti del settore

5 B

.
\ ﬂ

B

&E“E ,'. "ETM Distributori di Carne
n I Lieile!l
ME m KWIQJJW'& o

| -ér ?:i’f -r, 2

Vendita B
complementare sul o | ?
settore retail 3 |

'%

Consumatori

Redefine Meat Ltd. All rights reserved.



Seducendo una di amanti
della carne

Consumatori | g
consapevoli ‘ propria salute di chef

S Consapevoli della Nuova generazione
Flessitariani

Famiglie

29



REDERN:
WMEAT

GRAZIE


mailto:alessandrof@redefinemeat.com
mailto:folcod@redefinemeat.com
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