
Gourmet Bliss/PAI /AI guests are entitled to one main course & one dessert. Any additional menu items will be charged accordingly 
Le forfait Gourmet Bliss/PAI/AI comprend un plat principal et un dessert, tout plat supplémentaire sera facturé au prix affiché 

If you have any allergies or food intolerances please inform the management / En cas d’allergies ou d’intolérances alimentaires, veuillez informer le responsable de salle  

Wellness dishes - Plats bien-être | G - Gluten free - Sans Gluten | N - Contains nuts - Contient des noix | V - Vegetarian - Végétarien 

  F - Fish - Poisson | C - Shellfish - Crustacés | P - Contains pork - Contient du porc| S - Spicy – Épicé   

 
 

 

ENTREES 
 

 Ceviche de pêche locale 
Lèche del tigre, grenade, houmous. 

Rs 950 

Crevette cocktail 
Avocat, sauce cocktail. 

Rs 850 

Betterave cuite au sel 
Pistou d’herbes, céréales aux épices d’Orient. 

Rs 750 

  
 

 Tartare de bœuf 
Câpres, parmesan et roquette. 

Rs 800 

Gratin traditionnel du lagon 
Fruits de mer, herbes. 

Rs 850 

Thon 
Finement coupe, Achard de mangue 

Rs 850 

  
 

 

 

SIGNATURE DU C BEACH 
 

 Pêche du jour  
Caponata d’aubergine, condiments de câpres et citron. 

Rs 1,250 

Thon de la pêche du Morne 
Sauce coco/lime, brocolis sautés aux amandes. 

Rs 1,250 

Gambas marinées, ail et gingembre 
Beurre citronné, petit épeautre façon risotto. 

Rs 1,550 

Pâté au fruit de Mer(F)(C) 
Calamars, moules, crevettes, coquillages, ail et persil 

Rs 1,275 

  
 

 

Agnoletti de cerf 
Butternut, purée lisse de pomme de terre douce, jus perlé 

Rs 1,175 

Dodine de volaille farcie au vert 
Champignons et pommes de terre aux feuilles de cari poule. 

Rs 975 

Pièce de bœuf cuite au sautoir 
Pommes sautées au thym, oignons caramélisés, 
sauce au poivre local. 

Rs 1,550 

Légumes du soleil cuits au feu de bois 
Comme une lasagne végétarienne. 

Rs 975 

  
 

 

 

LA LANGOUSTE 
 

 Fraicheur de Papaye verte 
Demi-queue de langouste, coriandre fraiche, vinaigrette 
a la citronnelle. 

Rs 1,450 

Linguini 
Pommes d'amour mûres, ail, basilic et huile d'olive extra vierge. 

Rs 1,850 

  
 

 

Capuccino  
Fumet de langouste, purée de manioc, crème légère 

Rs 1,050 

Simplement grillée 
Beurre blanc citronné, riz sauté et légumes de saison. 

Rs 3,500 

  
 

 

 

DESSERTS 
 

 Nougat glacé 
Coulis passion 

Rs 500 

Crème brûlée  
Vanille de l'Ile Maurice. 

Rs 500 

Moelleux au chocolat 
Crème anglaise. 

Rs 500 

  
 

 

  

Carpaccio d'ananas 
Infusion basilic, sorbet limon de Rodrigues. 

Rs 500 

Glaces & Sorbets Maison 
Vanille, chocolat, fraise, ananas coriandre, tamarin piment, citron 

Rs 500 

  
 

 


