C BEACH FAVORITES

Poke Beach(F)

Thon mariné, avocat, concombre, radis croquant,

ananas, céréales gourmandes.

Quinoa Safrané(V)

Quinoa parfumé, grenade, tomates mdres, concombre, cébettes,
poivrons rouges, coriandre.

Fraicheur de pois chiche(F)(N)

Houmous maison, cresson vif, marlin fumé.

Tartare de poisson du lagon(F)
Cépres acidulées, fins cro(tons a l'ail, roquette, huile de truffe

Péche du Jour(F)
Aubergine rétie, olives parfumées, sauce vierge.

Calamar Croustillant(C)
Légumes en tempura, sauce tartare maison.

Rs 750

Rs 750

Rs 1,025

Rs 850

Thon Mi-Cuit(F)
Marinade chermoula, fritti d’aubergine, sauce chimichurri.

Feta Marinée & Pasteque (V)

Pastéque sucrée, betteraves fondantes,
menthe fraiche, roquette.

Vitello Tonnato(F)

Basse temperature, sauce au thon cremeuse

Shawarma au Poulet Tandoori(S)
Poivrons grillés, oignons caramélisés, sauce raita fraiche.

Tagliata de Boeuf(N)
Emincé de boeuf grillé, tomates cerises, roquette poivrée,
parmesan affiné.

WOODFIRE SIGNATURE PIZZAS

Margherita
Sauce tomate, mozzarella fondante, basilic

Regina
Jambon, champignons, mozzarella, tomate.

Quattro Formaggi(V)
Parmesan, mozzarella, stracchino, gorgonzola.

Quattro Stagioni(V)
Aubergines, poivrons, artichauts, oignons, mozzarella, tomate.

White Lobster(C)
Pistou, créme fraiche, mozzarella

CLUB CLASSICS

Burger Classique
Cheddar fondant, tomates mdres, oignons, cornichons.

Club Sandwich(P)
CEuffermier, poulet réti, tomates fraiches, salade croquante.

Roll au Thon(F)
Thon tartare, avocat crémeus, salade croquante.

Wrap de légumes du Soleil(V)
Légumes au feu de bois, houmous parfumeé.

Salade César au poulet(F)
Laitue romaine croquante, ceufs parfaits, crodtons dores,
anchois salgs, poulet tendre.

Mousse Chocolat 70%
Onctueuse et intense.

Panna Cotta Méditerranéenne
Au caramel ou au citron.

Salade Tropicale
Fruits frais, sirop de menthe et anis étoilé.

Rs 750

Rs 775

Rs 975

Rs 1,450

Rs 975

Rs 850

Rs 825

Rs 850

Diavola
Salame piccante, tomate, mozzarella.

Frutti di Mare(F)(C)
Fruits de mer, tomate, pistou.

Parma(P)(N)
Jambon de Parme, roquette, copeaux de parmesan, huile de truffe

Burrata Gourmet(V)
Burrata crémeuse, tomates cerises, basilic frais.

Carnivore
Bolognaise, tomate, saucisse locale

PASTAS

Spaghetti Napolitaine(V)
Tomates mdres, basilic.

Penne all’Arrabiata(V)
La napolitaine au piment local.

Penne Bolognaise
Ragout de beeuf de longue cuisson.

Linguini au Pistou(N)
All, basilic, huile d’olive extra vierge, parmesan affiné.

Spaghetti Carbonara(P)
Lard fume, oeuf, parmesan affiné.

Linguini Fruits de Mer(F)(C)
Calamars, moules, crevettes, coquillages, ail et persil.

DESSERTS

Rs 500

Cheesecake Exotique
Coulis de mangue ensoleillé.

Glaces & Sorbets Maison
Vanille, chocolat, fraise, ananas coriandre,tamarin, citron

Carpaccio d'ananas
Basilic & Piment

Gourmet Bliss/PAl /Al guests are entitled to one main course & one dessert. Any additional menu items will be charged accordingly
Le forfait Gourmet Bliss/PAl/Al comprend un plat principal et un dessert, tout plat supplémentaire sera facturé au prix affiché
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Rs 975

Rs 725

Rs 1,100

Rs 875
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Rs 950

Rs 1,150
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