
L A  T A B L E  C R É O L E
APPETISERS  AMUSE-BOUCHES

Basket of Mauritian ‘gadjacks’ : samoussas, chilli bites, taro fritters, tomato & coriander chutney
Panier de gadjacks mauriciens : samoussas, gâteaux piments, boulettes d’arrouille,  
chutney de tomates et coriandre.

CREOLE SALAD  SALADE CRÉOLE

Chamarel Palm heart salad, marinated prawns and mango dressing
Salade de cœurs de palmier de Chamarel, crevettes marinées et sauce à la mangue

CHOOSE ONE OF OUR SAVOURY CREOLE DISHES
CHOISISSEZ L’UN DE NOS SAVOUREUX PLATS CRÉOLES

Bel Ombre Wild boar ‘Salmi’
Salmi de cochon marron de Bel Ombre

Venison dry curry from Case Noyale
Dry curry de cerf de Case Noyale

Mauritian style Chicken & Prawn Curry
Curry de poulet et de crevettes à la mauricienne 

Vegetable curry
Curry de légumes

Accompanied with White rice, tomato and coriander chutney
Accompagnements Riz blanc, chatini pommes d’amour et coriandre

Condiments Cachemire chilli, Coconut, tamarind and coriander chutney and Pickled lemon salsa
Condiments Piment Cachemire, Chatini de coco, tamarin et de coriandre, Salsa de citrons confits

CHOICE OF DESSERTS  DESSERTS AU CHOIX

Warm bread pudding served with caramelized banana and Chamarel rum & raisin ice cream
Pudding tiède à la banane caramélisée, glace rhum-raisins de Chamarel

Frozen exotic sherbet glass, mango, passion, pineapple, and tamarind coulis
Coupe de sorbets exotiques, mangue, passion, ananas et coulis de tamarin

Menu may contain allergens. Please inform us if you have any allergies, intolerances, or dietary restrictions.
Le menu peut contenir des allergènes. Veuillez nous informer si vous avez des allergies, des intolérances  
ou des restrictions alimentaires.

All prices are in Mauritian Rupees and include 15% VAT.
Tous les prix sont en roupies mauriciennes et incluent une TVA de 15 %.

Vegetarian / végétarien 

Spicy / épicé

Rs 2,050 per person
par personne




