
GALA DINNER MENU 
MENU DE DÎNER DE GALA

APPETIZER | AMUSE-BOUCHE
Avocado mousse with coriander | Palm espuma | Tomato crumble

Mousse d’avocat à la coriandre | Espuma de palmiste | Crumble de tomate

STARTER | ENTRÉE
Semi-cooked tuna | Ginger and lemongrass jelly | Tamarind coulis
Thon mi-cuit | Gelée de gingembre et de citronnelle | Coulis de tamarin

MAIN COURSE | PLAT PRINCIPAL
Pork loin | Beetroot and wild berry puree | Butternut confit | Mandarin juice

Longe de cochon | Purée de betterave et de fruits rouges sauvages 
Butternut confit | Jus de mandarine

DESSERT
Breadfruit shortbread | Creamy guava | Lime and Bois Chéri tea sorbet 

Sablé de fruit à pain | Crémeux de goyaves  
Sorbet au citron vert et au thé Bois Chéri


