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MENU DECOUVERTE

UN DEJEUNER EN TROIS TEMPS
AU RYTHME DES SAISONS MAURICIENNES
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A LOMBRE DES ARBRES CENTENAIRES,
LE TEMPS SUSPEND SON COURS.

Notre Menu Découverte vous convie a une experience en trois temps,
inspirée des saisons, ancrée dans le terroir et reflet de 'ame du Chateau:

authentique, vivante, profondément mauricienne.

PRIX: RS 2,950 PAR PERSONNE

SERVI TOUS LES JOURS, DE 12H00 A 14H30 (DERNIERE COMMANDE)

RESERVATION ET INFORMATIONS:
5511 5888 (WhatsApp) | booking@lechateaudebelombre.com
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MENU

AMUSE-BOUCHE
Délicatesse du Chef
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ENTREE
Duo de thon et marlin fumé
Thon d’albacore travaillé au couteau
Marlin fumé du pays

Emulsion de tomate revisitée
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PLAT
Longe de cerf aux notes créoles
Dauphinoise de patate douce
Douceur des iles
Réduction au tamarin
Oou
Filet de poisson local aux épices des iles
Vindaye de margoze et palmiste
Créme légére de chouchou au curry

k>kk

DESSERT
Elégance de poire 3 la vanille
Caramel au beurre salé, crumble cacao
Sorbet aux agrumes

Le tarif indiqué est en Roupies Mauriciennes et inclut 15 % de TVA.
Le menu déjeuner est proposé hors boissons.



