JAYAAYA

A LA CARTE

TO START POUR COMMENCER

Basket of Mauritian gadjacks: Samoussas, chili bites, taro fritters, tomato & coriander chutney &

Panier de gadjacks mauriciens : samoussas, gdteaux piments, boulettes d’arrouille,

chutney de tomates et coriandre. 350
Chamarel palm heart salad, marinated prawns, mango dressing

Salade de coeur de palmier de Chamarel, crevettes marinées, vinaigrette mangue 750

Thin slices of smoked marlin on a bed of crispy green papaya salad
Fines tranches de marlin fumé et sa salade de papaye verte croquante 550

Chef salad: Grilled chicken, quail eggs, lettuce, cherry tomatoes, passion fruit,
lemon pickles & mustard dressing

Salade du Chef : Poulet grillé, ceufs de caille, laitue, tomates cerises, fruit de la passion,
vinaigrette de citrons confits et moutarde 650

Grilled seasonal vegetables, smokey tomato vinaigrette @
Legumes de saison grillés, vinaigrette aux tomates fumées 575

FROM THE TERROIR PLATS DU TERROIR

Bel Ombre wild boar ‘Salmi’ ‘&‘a'a
Salmi de cochon marron de Bel Ombre 1,100

Venison dry curry from Case Noyale ‘@&
Dry curry de cerf de Case Noyale 1,200

Chicken & prawn curry Mauritian style aa
Curry de poulet et crevettes a la Mauricienne 875

*Our dishes from the terroir are accompanied with steam rice & condiments
*Nos plats du terroir sont accompagnés de riz vapeur & condiments

SIGNATURE DISHES PLATS SIGNATURE

The Butcher’s cut, Fries & creamy pink peppercorn sauce, side salad
Piece du boucher, frites & sauce crémeuse au poivre rose, salade d’accompagnement 1,250

Slowly cooked chicken leg with herbs, potato chutney, grilled vegetables
Cuisse de poulet mijotée aux herbes, chutney de pommes de terre, IEgumes grillés 975

Rack of Venison, sweet potato fries, grilled seasonal vegetables, red wine sauce
Carré de cerf, frites de patate douce, Iegumes de saison grillés, sauce au vin rouge 1,350

Menu may contain allergens. Please inform us if you have any allergies, intolerances, or dietary restrictions.
Le menu peut contenir des allergénes. Veuillez nous informer si vous avez des allergies, des intolérances

Vegetarian/végetarien
ou des restrictions alimentaires. ’ 9 g
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All prices are in Mauritian Rupees and include 15% VAT. @ Spicy/epice
Tous les prix sont en roupies mauriciennes et incluent une TVA de 15 %.
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DISHES FROM THE OCEAN PLATS DE LA MER

Fisherman’s catch served with a mint tomato infused sauce
Péche du jour accompagnée d'une sauce infusée a la tomate et & la menthe 1,200

King prawns a la plancha with a bisque sauce
Gambas a la plancha, bisque de crustacées 1,550
*Our dishes from the ocean are accompanied with parsley rice & seasonal sauteed vegetables

*Nos plats de I'océan sont accompagnés de riz persillé & Iegumes de saison

VEGETERIANS VEGETARIENS

Seasonal vegetables curry served with steam rice, lentils & condiments ‘@&
Curry de legumes de saison servi avec riz vapeur, lentilles & condiments 700

Grilled eggplants gratinated with cheddar, served with a side of salad
& crunchy vegetables

Gratin d’aubergines grillées au cheddar, salade & Iégumes croquants. 700

Pan-fried Tofu served with pineapple BBQ sauce, sweet potato fries, and coleslaw
Tofu snacke servi avec une sauce BBQ & I'ananas, frites de patate douce

et une salade de coleslaw 750
DESSERTS
Chocolate fondant cake served with vanilla ice cream 500

Moelleux au chocolat et glace a la vanille

Créme br(lée with Tangerine Citrus Compote 475
Créme brulée & la compote de mandarine et agrumes

Warm bread pudding served with caramelized banana and Chamarel rum & raisin ice cream
Pudding tiede a la banane caramélis€e, glace rhum-raisins de Chamarel 475

Frozen exotic sherbet glass, mango, passion, pineapple, and tamarind coulis & 350
Coupe de sorbets exotiques, mangue, passion, ananas et coulis de tamarin

Guava & Passion Fruit Pavlova
Crisp meringue shell, topped with guava cream, guava gelée, and passion fruit coulis

Coque de meringue croustillante, garnie de creme a la goyave, gelée de goyave
et coulis de fruit de la passion 500

Assorted Ice creams of Vanilla, chocolate, and coffee
Sélection de glaces vanille, chocolat et café 350

Chef’s signature dessert
Chamarel coffee infused panna cotta, coconut & pineapple soft biscuit, refreshing coffee ice cream

Panna cotta infus€e au café de Chamarel, biscuit moelleux noix de coco et ananas,
créme glacée au café 500

lle aux Benitiers
lle flottante traditionnelle au rapé de coco torréfié et caramel croustillant
Traditionnal floating island meringues, roasted grated coconut and crunchy caramel 500

Menu may contain allergens. Please inform us if you have any allergies, intolerances, or dietary restrictions.
Le menu peut contenir des allergénes. Veuillez nous informer si vous avez des allergies, des intolérances ’ Vegetarian/végétor/'en
ou des restrictions alimentaires.
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Tous les prix sont en roupies mauriciennes et incluent une TVA de 15 %.






