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GALA DINNER MENU
Menu de diner de Gala

Wild boar “bonbon” | Potato | Spicy salmi juice

Bonbon de cochon marron | Pomme de terre | Jus de salmi corsé

Agria’s palm | Marinated red tuna | Moringa soup
Watercress basil | Lemongrass oil

Palmiste d’Agria | Thon rouge mariné | Soupe de brede Mourom
Basilic de cresson | Huile de citronnelle

Babone fish cooked at low temperature | Macondé lobster
Sea urchin emulsion| Black songe purée

Poisson Babone cuit a basse température | Langouste de Macondé
Emulsion d’oursin | Purée de songe noir

Loin of venison from La Réserve Frédérica | Palet of giraumon with thyme
Wild raspberry | Mousseline of sweet potato, ginger, and tamarind sauce

Longe de cerf de La Réserve Frédérica | Palet de giraumon au thym
Framboise sauvage | Mousseline de patate douce, gingembre et sauce tamarin

Dark chocolate mousse | Guava heart | Chocolate and chilli sauce | Cocoa crisp

Mousseline de chocolat noir | Ceeur de goyaves de Chine
Sauce au chocolat et au piment | Croustillant cacao
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