DINNER MENU

STARTERS
ENTREES

Beef carpaccio, capers and parmesan cheese
Carpaccio de beeuf, cGpres et parmesan

. . (]
Homemade rustic tomato tart, olives, $J
fresh basil

Tarte fine fait maison, coulis de tomates, olives

et basilique fraiche

Seafood broth with combava and

honey from Rodrigues (F/D/SF)
Consommeé de fruits de mer parfumé au combava
et miel de Rodrigues

Smoked marlin and tuna tartare,
potato salad and curry mayo
Tartare de thon et marlin fumé, salade de
pommes de terre et mayonnaise au curry

L}
Prawns cocktail (F) ':.:
Crevettes pochées de Madagascar

Chicken ballotine, preserved onions
Ballotine de poulet, confit d’onions

Caprese Salad (V) %
Salade caprese

Crab ‘Au gratin'
Gratin de crabe

OUR MAIN COURSES
PLATS AUX CHOIX

Catch of the day, chayote ‘barigoule’,

pomegranate salsa, yuzu butter emulsion (F/D)
Péche du jour, barigoule de chouchou, salsa de pomme grenade,
émulsion au beurre de yuzu

ity

Slow cooked chicken breast with curry leaf, S
cream of corn, cocorico sauce (D)

Escalope de volaille cuite a basse température au beurre et aux
feuilles de curry, creme de mais, sauce cocorico

Beef fillet medallion served over a sweet
potato puree, pepper and clove sauce (D)
Meédaillons de Filet de beeuf servi sur une purée

de patate douce, sauce au poivre et girofle

. . . . (]
Tagliatelle with fish, prawns, mussels, and calamari <2

J.\
Tagliatelles aux fruits de mer

Grilled tiger prawns with garlic,
ginger, sweet potato mash (SF)
Gambas marinées a I'ail, gingembre,
purée de patates douces (SF)

Three-cheese ravioli, creamy sauce, tomato salsa
Raviolis aux trois fromages, sauce crémeuse, salsa de tomates

If you want an alternative to our menu, the chef will be happy to prepare the dish of your choice. Please notify the hotel manager.
Si vous souhaitez une alternative a notre carte, le chef se fera un plaisir de vous préparer le plat de votre choix. Veuillez en informer le directeur de I'hétel.

Rs 725

Rs 590

Rs 780

Rs 690

Rs 780

Rs 650

Rs 690

Rs 725

Rs 1050

Rs 950

Rs 1450

Rs 990

Rs 1390

Rs 1350

OUR MAIN COURSES
PLATS AUX CHOIX

Beef Burger, gherkins, cheddar cheese,
tomato, chips and salad

Burger de beeuf, cornichons, fromage cheddar,
tomate, frites et salade

Camembert pizza, tomato, mozzarella,
bacon, caramelized onions, arugula (P)
Pizza au camembert, tomate, mozzarelle, bacon,
oignons caramélisés, roquette

Seafood pizza, tomato, mozzarella,
prawns, mussels, fish, and calamari (F)
Pizza aux fruits de mer, tomate, mozzarelle,
crevettes, moules, poisson et calamars

Carnoso pizza, tomato, mozzarella, creole sausage,
bacon, salami, peppers, red onions chili (P/D)

Pizza carnivore, tomate, mozzarelle, saucisses créoles, bacon,
salami, poivrons rétis, oignons rouges et piment

DESSERTS

Iced nougat, red fruit sorbet (N/D)
Nougat glacé, sorbet de fruits rouges (N/D)

Solo papaya compote, vanilla sponge
cake, yoghurt sorbet with thyme (D)
Compote de papaye, génoise a la vanille,
sorbet de yaourt au thym

Pineapple parfait, mango coulis,
chocolate sponge cake, mango sorbet (D)
Parfait a I'ananas, coulis de mangue,

génoise au chocolat, sorbet a la mangue

Madagascar chocolate mud cake,
mango compote, vanilla ice cream (D)
Moelleux au chocolat de Madagascar,
compote de mangues, glace a la vanille

Vanilla creme briilée (D)
Creme brdlée a la vanille

SPECIALITY
SPECIALITE

Grilled lobster served with rice, seasonal veggies and
garlic butter sauce

Langouste grillé servi avec du riz, légumes saisonniers

et une sauce au beurre d’ail

If you have any allergies or food intolerances please inform the management / En cas d’allergies ou d’intolérances alimentaires, veuillez informer le responsable de salle

»
-
3

Wellness dishes - Plats bien-étre | G - Gluten free - Sans Gluten | N - Contains nuts - Contient des noix | V - Vegetarian - Végétarien

F - Fish - Poisson | C - Shellfish - Crustacés | P - Contains pork - Contient du porc| S - Spicy — Epicé "i

Rs 790

Rs 850

Rs 1100

Rs 950

Rs 490

Rs 490

Rs 490

Rs 490

Rs 490

*Rs 2500
Rs 4500



