


BREAKFAST

L'esperienza ‘Aroma’

Il nostro Chef vi tentera con la sua proposta giornaliera da abbinare ad una fresca bevanda fatta in casa

Allow our Chefs to temp you with their daily specials to be paired with our fresh homemade beverages
45

Uova e specialita del giorno

14

OMELETTE AL TARTUFO BENEDETTINA CON PASTRAMI

Truffle Omelette Uovo in camicia, pastrami arrostito,

Formaggio di capra, salsa olandese con mostarda in grani
funghi saltati, salsa tartufata Poached egg, grilled pastrami,
Goat cheese, sautéed wild mushrooms, hollandaise sauce & mustard grains
truffle paste e SF
GF - VG . o’
. .'. FRITTATA ROMANA

HUMMUS BRUSCHETTA Cicoria, cipolla, pecorino, pepe nero

Uovo in camicia, Cicory, onion, pecorino cheese, black pepper
hummus di ceci, salsa verde GF-VG

Poached egg,
chickpea hummus, green sauce PORRIDGE DI RISO
VG - SF Overnight Rice Porridge
Miele, bacche, mandorle, cannella
UOVA BENEDETTINE Honey, berries, almonds, cinnamon
Eggs Benedict VG
Lamelle di zucca, semi di zucca tostati,
salsa olandese affumicata PANCAKE CREMA DI NOCCIOLE,
Pumpkin, toasted pumpkin seeds, RICOTTA, FRUTTA SECCA
smoked hollandaise sauce Hazelnuts, ricotta and dried fruits pancake
VG VG

Contorni
10

Formaggio di capra / Goat Cheese
Parmigiano Reggiano
Bacon croccante / Streaky Bacon
Salsicce Norimberga / Nuremberg Sausage
Arrosto di tacchino / Turkey Ham
Trota salmonata / Smoked Salmon Trout
Verdure di stagione scottate / Panseared Seasonal Vegetables
Spinaci all’olio di oliva / Olive Oil Spinach
Brodo di pollo / Chicken Broth

La colazione all’italiana

Panificazione d’autore, succo fresco fatto in casa, la tua bevanda calda pitt amata @

Signature bakery, fresh homemade juice, your most-liked hot beverage
5 =

DF = dairy-free / GF = gluten-free / SF = sugar-free / VG = vegetarian / V = vegan
Per piacere, informi il nostro Personale di sala in caso soffra di allergie alimentari.
Tutti i prezzi sono in Euro, comprensivi di tutte le tasse applicabili e tassa di servizio.
Please inform our staff if you have food allergies. All prices are in Euro and inclusive of all applicable taxes and service charge.

Juices s

COLOSSEO
Zucca, mela, zenzero, cannella
Pumpkin, apple, ginger, cinnamon
ENERGIZING - DF - GF -SF -V

CIRCO MASSIMO
Barbabietola, zenzero, carota
Beetroot, ginger, carrot
DETOX - DF - GF -SF -V

BOCCA DELLA VERITA
Finocchio, mela verde, sedano, limone,
zenzero, prezzemolo
Fennel, green apple, celery, lemon, ginger, parsley
ANTI-OSSIDANT - DF - GF - SF - V

Shot s

ARIA
Limone, zenzero, miele
Lemon, ginger, honey
DF-GF-V

FUOCO
Mela, pera, zenzero
Apple, pear, ginger
DF-GF-SF-V

TERRA
Basilico, arancia, zenzero
Basil, orange, ginger
DF -GF-SF -V

Smoothies o
LEVANTE

Banana, cacao,
latte d’avena, burro d’arachidi, datteri
Banana, cocoa, oat milk, peanut butter, dates
SF-DF-V

PONENTE
Zucca, amaretto, liquirizia, latte di mandorla
Pumpkin, amaretto, licorice, almond milk
DF-V

MEZZOGIORNO
Kiwi, mela, lime, spinaci, yogurt
Kiwi, apple, lime, spinach, yoghurt
VG -SF

-

Kombuchas %
YUZU & ZENZERO Q
IBISCO, SAMBUCO & RIBES

Yuzu & ginger
Hibiscus, elder & currant

Drink mattutinis

ROMAN EXPRESS
Vermouth sofisticato, soda al cold brew
Sofisticato vermouth, cold brew soda

ARAUSIO
Estratto di carota, vodka, balsamico, spezie
Carrot extract, vodka, balsamic vinegar, spice mix

DOMUS AUREA
Frutta di stagione, bollicine, limone
Seasonal fruit, bubbles, lemon

@ -
®@ Caffe

ESPRESSO 5
ESPRESSO MACCHIATO 5
RISTRETTO 5
DOUBLE ESPRESSO 7
LATTE7
CAPPUCCINO 7
AMERICANO 7
COLD BREW 9

Te 9 ﬂm
NOTOS HOMEGROWN FRUIT TEA
ENGLISH BREAKFAST
EARL GREY
IMPERIAL TUNG TING OOLONG
HEALTH AND WELLBEING
SILVER LEAF
HERBAL SPICED CHAI
NOBO WHOLE FRUIT
CHAMOMILE FLOWERS
GINGERYUZU
LEMON VERBENA
MOUNTAIN BERRY
JETLAG PM RELAX

Latte

Intero, d’avena, di mandorla, di riso
Whole, oat, almond, rice
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