
 VG = vegetarian  / V = vegan / GF = gluten free
Per piacere, informi il nostro Personale di sala in caso soffra di allergie alimentari.

Tutti i prezzi sono in Euro, comprensivi di tutte le tasse applicabili e tassa di servizio. 
Please inform our staff if you have food allergies. All prices are in Euro and inclusive 

of all applicable taxes and service charge.

GELATI 
15

SORBETTI
15

DOLCI DELLA CASA               
15

DELIZIA

FORMAGGI
Serviti con marmellata fatta in casa, miele e crackers ai semi
Cheese served with homemade jam, honey & seeds crackers

SELEZIONE DI TRE 
SELECTION OF THREE

26

SELEZIONE DI CINQUE 
 SELECTION OF FIVE

36

PISTACCHIO SALATO
Salted pistachio

 	
	

CREMINO AL GIANDUIA
Gianduja ‘cremino’

	
FIOR DI PANNA

Fior di panna

MANDORLA CRUDA                    
E ALLORO 

Raw almond & laurel

ALBICOCCA E CARDAMOMO
Apricot & cardamom

LIMONE DI SORRENTO                
E MIELE

Sorrento lemon & honey

TIRAMISÙ
con savoiardo artigianale senza glutine                                                            

Tiramisu with homemade gluten-free savoiardo biscuit
VG - GF

BABÀ DI CAROTE, ARANCIA, MIRTILLI POCHÈ,                              
FIOR DI MANDORLA

Carrot baba, orange, poché blieberries, fior di mandorla
VG
​

CRÈME CARAMEL AI FIORI D’ARANCIO                                               
E FRUTTI DI BOSCO FRESCHI

Orange flowers scented traditional crème caramel & fresh berries
GF - VG

​
LEMON TART                                                                                                

CON SALSE A SCELTA DAL NOSTRO DISPLAY
Lemon tart with your favourite sauce from the display

VG
​

BEIGNETS CALDI                                                                                     
CON CARAMELLO SALATO E CRÈME FRAICHE

Hot beignets, salted carame and crème fraiche
VG
​

GIARDINIERA DI FRUTTA DI STAGIONE                                          
CON GUAZZETTO DI MELONE E ZAFFERANO 

Seasonal fruit, saffron & melon stesauce
V - GF

MORBIDI - SOFT
Caprino piemontese in foglia - Leaves wrapped Piedmontese goat cheese 

Taleggio di Bufala al carbone - Carbon Buffalo milk Taleggio                       
Gorgonzola piccante DOP Riserva Guffanti - DOP chilli gorgonzola

STAGIONATI - HARD CHEESES
Pecorino di Pienza - Sheep cheese from Pienza                                                             

Canestrato di Moliterno IGP 



GF = gluten free / VG = vegetarian 
Per piacere, informi il nostro Personale di sala in caso soffra di allergie alimentari.

Tutti i prezzi sono in Euro, comprensivi di tutte le tasse applicabili e tassa di servizio. 
Please inform our staff if you have food allergies. All prices are in Euro and inclusive 

of all applicable taxes and service charge.

Caffè
ESPRESSO 5

ESPRESSO MACCHIATO 5
RISTRETTO  5

DOUBLE ESPRESSO 7
LATTE 7

CAPPUCCINO 7
AMERICANO 7                                                                                      

MATCHA TEA 10
COLD BREW 9

Tè 
9

NOTOS HOMEGROWN FRUIT TEA
ENGLISH BREAKFAST

EARL GREY
IMPERIAL TUNG TING OOLONG

HEALTH AND WELLBEING
SILVER LEAF

HERBAL SPICED CHAI
NOBO WHOLE FRUIT

CHAMOMILE FLOWERS
GINGER YUZU

LEMON VERBENA
MOUNTAIN BERRY
JETLAG PM RELAX

Latte
intero, d’avena, di mandorla, di riso

whole, oat, almond, rice

Amaro
20


