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OMAKASE MENU

SELECTION DU CHEF KHEMPHONE, MENU 7 SERVICES

CHEF KHEMPHONE'S SELECTION, 7-COURSE MENU

CHF 149.00

Allergenes: CN - Contient des fruits a coque / DF - Sans lactose / GF - Sans gluten / SF - Sans sucre ajouté / VG - Végétarien / V - Végétalien
Allergens: CN - Contain nuts / DF - Dairy free / GF - Gluten free / SF - Sugar free / V - Vegan / VG - Vegetarian
Provenance: Viande - Suisse / Wagyu - Japon / Saumon - Ecosse / Thon - Méditerranée MSC / Sériole - Japon
Origin: Meat - Switzerland / Wagyu - Japan / Salmon - Scotland /Tuna - Mediterranean MSC / Yellowtail - Japan



[ZAKAYA

DE,V
EDAMAME

Salé Salty
Epicé Spicy

CRISPY RICE MAGURO - 6 pcs
Riz croustillant et thon épicé

Crispy rice and spicy tuna

CRISPY RICE SHAKE - 6 pcs
Riz croustillant et saumon épicé

Crispy rice and spicy salmon

DF, GF
SHAKE TARTAR
Tartare de saumon, sauce soja et wasabi

Salmon tartar, wasabi soy sauce

DEF, GF
MAGURO TARTAR

Tartare de thon, sauce soja et wasabi
Tuna tartar, wasabi soy sauce
DF, GF

HAMACHI TARTAR
Tartare de sériole, sauce soja et wasabi
Yellowtail tartar, wasabi soy sauce

DF, GF
TORO TARTAR
Tartare de thon gras, sauce soja et wasabi

Fatty tuna tartar, wasabi soy sauce

OBSIBLUE TEMPURA- 4 pcs*
Crevettes Obsiblue frites
Fried Obsiblue shrimps

SHOJIN VEGETABLES TEMPURA- 8 pcs '

Légumes shojin frits

Fried shojin vegetables

ROCK SHRIMP

Crevettes, créeme épicée

Shrimps, spicy cream

NASU MIsO V& PF

Aubergine, sauce au miso

Eggplant, miso sauce

MISO DF, VG

Soupe de miso

Miso soup

CHF 15.00
CHF 17.00

CHF 39.00

CHF 42.00

CHF 39.00

CHF 42.00

CHF 42.00

CHF 45.00

CHF 59.00

CHF 33.00

CHF 45.00

CHF 35.00

CHF 15.00

Allergenes: CN - Contient des fruits a coque / DF - Sans lactose / GF - Sans gluten / SF - Sans sucre ajouté / VG - Végétarien / V - Végétalien
Allergens: CN - Contain nuts / DF - Dairy free / GF - Gluten free / SF - Sugar free / V - Vegan / VG - Vegetarian
Provenance: Viande - Suisse / Wagyu - Japon / Saumon - Ecosse / Thon - Méditerranée MSC / Sériole - Japon
Origin: Meat - Switzerland / Wagyu - Japan / Salmon - Scotland /Tuna - Mediterranean MSC / Yellowtail - Japan



NEW STYLE SASHIMI

GF, DF CHF 45.00

MAGURO
Thon, gingembre frais, ciboulette, sauce soja au yuzu

Tuna, fresh ginger, chives, yuzu soy sauce

GF, DF CHF 39.00

SUZUKI
Bar, gingembre frais, ciboulette, sauce soja au yuzu

Seabass, fresh ginger, chives, yuzu soy sauce

GEF, DF
SHAKE CHF 39.00

Saumon, gingembre frais, ciboulette, sauce soja au yuzu

Salmon, fresh ginger, chives, yuzu soy sauce

wAGYu CHF 99.00
Boeuf wagyu, gingembre frais, ciboulette, sauce soja au yuzu

Wagyu beef, fresh ginger, chives, yuzu soy sauce

TOFU ™" CHF 36.00
Tomate, tofu, gingembre frais, ciboulette, sauce soja au yuzu

Tomato, tofu, fresh ginger, chives, yuzu soy sauce

& SUSHI

GF, DF
SUZUKI & PONZU CHF 39.00

Bar, sauce ponzu

Seabass, ponzu sauce

DF, GF, SF
SUZUKI & MISO CHF 39.00

Bar, miso séché, sauce soja au yuzu

SASHIMI

Seabass, dry miso, yuzu soy sauce

DF, GF
SHAKE & KARASHI CHF 45.00

Saumon braisé, sauce karashi

Seared salmon, karashi sauce

DF, GF
HAMACHI & YUZU CHF 47.00
Sériole, jalapeno, sauce soja au yuzu

Yellowtail, jalapeno, yuzu soy sauce

DEF, GF
TRIADITO CHF 47.00
Bar ou Saint-Jacques ou poulpe, sauce yuzu et citron, feuille de coriandre et piment rouge
Seabass or ccallop or octopus, sauce yuzu and lemon, coriander leaf and red chili
X GF
BRAISE TORO & YUZU MISO CHF 59.00
Thon gras, miso au yuzu

Fatty tuna, yuzu miso

Allergenes: CN - Contient des fruits a coque / DF - Sans lactose / GF - Sans gluten / SF - Sans sucre ajouté / VG - Végétarien / V - Végétalien
Allergens: CN - Contain nuts / DF - Dairy free / GF - Gluten free / SF - Sugar free / V - Vegan / VG - Vegetarian
Provenance: Viande - Suisse / Wagyu - Japon / Saumon - Ecosse / Thon - Méditerranée MSC / Sériole - Japon
Origin: Meat - Switzerland / Wagyu - Japan / Salmon - Scotland /Tuna - Mediterranean MSC / Yellowtail - Japan



DF
NIGIRI
1 PCE

MAGURO CHF9.00 EMAEBI CHF 11.00
Thon Tuna Crevette douce Sweet Shrimp
CHU TORO CHF 11.00 EBI CHF 9.00
Thon mi-gras Medium fat tuna Crevette cuite Cooked Shrimp
O TORO CHF 14.00 KANI CHF 12.00
Thon gras Fatty tuna Crabe Royal King Crab

T HAMACHI CHF 11.00 HOTTATE CHF 11.00

Q) Sériole Yellowtail Coquille St-Jacques Scallop

D

W SHAKE CHF 8.00 UNAGI CHF 12.00
Saumon Salmon Anguille Eel

o

o SUZUKI CHF 9.00 IKURA GUNKAN  CHF 15.00

> Bar Seabass (Eufs de saumon Salmon roe

- TAKO CHF 9.00

L
Poulpe Octopus

U

<C

9
TOBICO GUNKAN CHF 10.00

(Eufs de poisson volant Flying cod eggs

TAMAGO CHF 11.00

Omelette japonaise Traditional style rolled eggs

WAGYU CHF 25.00
Beeuf Wagyu braisé Braised wagyu beef

BRAISED WAGYU, OTORO CHF 30.00
Wagyu braisé, thon gras Beef wagyu ,fatty tuna

LEGUMES CHF 12.00

Légumes de saison Scasonal vegetables

Allergenes: CN - Contient des fruits a coque / DF - Sans lactose / GF - Sans gluten / SF - Sans sucre ajouté / VG - Végétarien / V - Végétalien
Allergens: CN - Contain nuts / DF - Dairy free / GF - Gluten free / SF - Sugar free / V - Vegan / VG - Vegetarian
Provenance: Viande - Suisse / Wagyu - Japon / Saumon - Ecosse / Thon - Méditerranée MSC / Sériole - Japon
Origin: Meat - Switzerland / Wagyu - Japan / Salmon - Scotland /Tuna - Mediterranean MSC / Yellowtail - Japan



URAMAKI
8 PCS

MAGURO CHF 27.00
Thon, concombre

Tuna, cucumber

SPICY TUNA CHF 31.00
Thon épicé, oignons de printemps %
Spicy tuna, spring onions - -
CALIFORNIA CHF 35.00 (?
Crabe Royal, concombre \%&_\
King Crab, cucumber

— EBI TEMPURA CHF 35.00

T Tempura de crevette, asperge

) Shrimp Tempura, asparagus

D)

N HAMACHI CHF 29.00
Seriole, oignons de printemps, jalapenos

%) Yellowtail, spring oinon, jalapenos

% SUZUKI CHF 27.00

— Bar, shiso SALMON CHF 25.00
Seabass, shiso

T Saumon, concombre

0 Salmon, cucumber

<

N UNAGI CHF 29.00

Anguille, concombre

Eel, cucumber

WAGYU CHF 95.00
Beef Wagyu, beignet d’asperge et créeme épicée

Wagyu beef, asparagus tempura and spicy cream

~ SALMON SPICY CHF 29.00

Saumon, asperge, salade, créme épicée sur feuille de tapioca

Salmon, asparagus, salad, spicy cream on tapioca leaf

& URATUNA CHF 35.00

Thon, comcombre, créme épicée sur feuille de tapioca

Tuna, cucumber, spicy cream on tapioca leaf

SPICY EBI TEMPURA CHF 39.00

Tempura de crevette, asperge, créme épicée sur feuille de tapioca

Shrimp tempura, aspargus, spicy cream on tapioca leaf

Allergénes: CN - Contient des fruits a coque / DF - Sans lactose / GF - Sans gluten / SF - Sans sucre ajouté / VG - Végétarien / V - Végétalien
Allergens: CN - Contain nuts / DF - Dairy free / GF - Gluten free / SF - Sugar free / V - Vegan / VG - Vegetarian
Provenance: Viande - Suisse / Wagyu - Japon / Saumon - Ecosse / Thon - Méditerranée MSC / Sériole - Japon

Origin: Meat - Switzerland / Wagyu - Japan / Salmon - Scotland / Tuna - Mediterranean MSC / Yellowtail - Japan



FUTOMAKI "
6 pcs

KAWA ROLL CHF 25.00
Bonito thon, peau de saumon grillée, oshinko, ciboulette, feuille de shiso, daikon, concombre, asperge

Tuna Bonito, grilled salmon skin, oshinko, spring onions, shiso leaf, daikon, cucumber, asparagus

— GREEN ROLL"" CHF 21.00
L Concombre, daikon, iceberg laitue, asperge, carotte
2 Cucumber, daikon, iceberg lettuce, asparagus, carrot
D)
WU
o
- DF
> TEMAKI
- 1 pce
T
< e CHF 15.00
< TUNA CHF 21.00 OSHINKO :
Thon Radis
v Tuna Radish
TAMAGO " CHF 15.00
SPICY TUNA CHF 23.00 :
Thon épicé, oignons de printemps, sauce épicée Omelette japonaise
Spicy tuna, spring onion, spicy sauce Typical style rolled egg
TORO CHE 29.00 SUZUKI CHF 19.00
Thon gras Bar et Shiso
Fatty tuna Seabass and shiso
SHAKE CHE 19.00 HAMACHI CHF 21.00
Saumon Sériole, oignons de printemps, soja au yuzu
Salmon Yellowtail, spring onion, yuzu soy
VG
TEMAKI CHF 15.00 UNAGI CHF 21.00
Concombre : Anguille, concombre
Eel, cucumber
Cucumber ,
2\

Allergenes: CN - Contient des fruits a coque / DF - Sans lactose / GF - Sans gluten / SF - Sans sucre ajouté / VG - Végétarien / V - Végétalien
Allergens: CN - Contain nuts / DF - Dairy free / GF - Gluten free / SF - Sugar free / V - Vegan / VG - Vegetarian
Provenance: Viande - Suisse / Wagyu - Japon / Saumon - Ecosse / Thon - Méditerranée MSC / Sériole - Japon
Origin: Meat - Switzerland / Wagyu - Japan / Salmon - Scotland /Tuna - Mediterranean MSC / Yellowtail - Japan



HOSOMAKI MAKI

6 PCS
MAGURO CHF 21.00
— Thon
VG
L Tuna TAMAGO CHF 15.00
2 Euf
D TORO CHF 29.00 £
) Thon gras 5
o5 Fatty tuna SUZUKI CHF 19.00
Bar, shiso
SPICY MAGURO CHF 23.00 .
_ Seabass, Shiso
z Thon épicé
— Spicy tuna HAMACHI CHF 21.00
Seriole, oignons de printemps
- SHAKE CHE19.00 Yellowtai;g sprin oIi)non '
2 Saumon oprne
Salmon UNAGI CHF 21.00
m VG .
Anguille, comcombre
KAPPA CHF 15.00
Eel, cucumber
Concombre
Cucumber
VG
OSHINKO CHF 15.00
Radis
Radish f 4w

o

Allergenes: CN - Contient des fruits a coque / DF - Sans lactose / GF - Sans gluten / SF - Sans sucre ajouté / VG - Végétarien / V - Végétalien
Allergens: CN - Contain nuts / DF - Dairy free / GF - Gluten free / SF - Sugar free / V - Vegan / VG - Vegetarian
Provenance: Viande - Suisse / Wagyu - Japon / Saumon - Ecosse / Thon - Méditerranée MSC / Sériole - Japon
Origin: Meat - Switzerland / Wagyu - Japan / Salmon - Scotland /Tuna - Mediterranean MSC / Yellowtail - Japan



CHEF'S SPECIALS

BLACK COD Pr

Cabillaud noir grillé au miso épicé

CHF 69.00

Grilled black cod with spicy miso

DE. GE CHF 65.00
TENDERLOIN (200gr) """ ©

Filet de beeuf grillé, sauce Teriyakiyaki
Grilled beef filet, Teriyaki sauce

DE GF CHF 150.00
JAPANESE WAGYU (100GR)

Boeuf Wagyu Japonais grillé, sauce Teriyaki
Grilled Japanese Wagyu Beef, Teriyaki sauce

TERIYAKI TORI (250gr) CHF 41.00
Poulet poélé avec sauce Teriyaki

Pan-fried Chicken with Teriyaki sauce

TERIYAKI SHAKE (200gr) "* CHF 55.00
Saumon poélé avec sauce Teriyaki

Pan-fried Salmon with Teriyaki sauce

BRAISED SALAD CHF 39.00
Thon ou saumon braisé

Braised tuna or salmon

DF
SPICY SALAD CHF 39.00

Salade de thon épicé
Spicy tuna salad

Allergenes: CN - Contient des fruits a coque / DF - Sans lactose / GF - Sans gluten / SF - Sans sucre ajouté / VG - Végétarien / V - Végétalien
Allergens: CN - Contain nuts / DF - Dairy free / GF - Gluten free / SF - Sugar free / V - Vegan / VG - Vegetarian
Provenance: Viande - Suisse / Wagyu - Japon / Saumon - Ecosse / Thon - Méditerranée MSC / Sériole - Japon
Origin: Meat - Switzerland / Wagyu - Japan / Salmon - Scotland /Tuna - Mediterranean MSC / Yellowtail - Japan



CHEF'S SPECIALS

CEVICHE " CHF 39.00

Ceviche de fruits de mer

Seafood ceviche

WAKAME SALAD CHF 25.00
Salade d’algues, concombre, thon

Seaweed salad, cucumber, tuna

%
SPINACH SALAD CHF 45.00

Salade d'épinards, truffe et miso

Spinach salad, truffle and miso

LOBSTER SALAD CHF 55.00
Salade d'épinards avec homard, truffe et miso

Spinach salad with lobster, truffle and miso

GYOzZA ~" CHF 39.00

Poulet, légumes de saison, sauce teriyaki

Chicken, seasonal vegetables, teriyaki

RICES

RIZ SAUTE CHF 35.00
Légumes de saison, tofu, sauce soja

Seasonal vegetable, tofu, soy sauce

DF, GF, SF, V
RIZ SUSHI CHF 15.00
Riz vinaigré

Vinegar rice

GOHAN DF, GF, SF, V CHF 12.00

Riz a la vapeur

Steamed rice

Allergenes: CN - Contient des fruits a coque / DF - Sans lactose / GF - Sans gluten / SF - Sans sucre ajouté / VG - Végétarien / V - Végétalien
Allergens: CN - Contain nuts / DF - Dairy free / GF - Gluten free / SF - Sugar free / V - Vegan / VG - Vegetarian
Provenance: Viande - Suisse / Wagyu - Japon / Saumon - Ecosse / Thon - Méditerranée MSC / Sériole - Japon
Origin: Meat - Switzerland / Wagyu - Japan / Salmon - Scotland /Tuna - Mediterranean MSC / Yellowtail - Japan



STIR FRY

DF .
EBI SAUTEES - 4 PIECES CHF 45.00

Crevettes a |'ail épicées
Shrimp spicy garlic

HOTTATE SAUTE - 4 PIECES CHE45.00

Saint-Jacques a I'ail épicées
Scallop spicy garlic

. . VG,V
YASAI SAUTE

Légumes - Choisissez une option :

CHF 25.00

¢ Mélange de carottes, mais, avec pate a |'ail pimentée, sauce de saké et beurre
e Mélange de légumes cuits au four - patate douce, aubergine, champignons Shimeji, carottes,

brocolis avec une sauce au yuzu den et miso

Vegetables - Choose one option:
e Mixed baby carrot, corn baby, with chilli garlic paste, sake soy and butter
¢ Mix baked veggies - sweet potato, aubergine, shimeji mushroom, carrots, brocolis with yuzu den

miso sauce

ROBATA

SHIITAKE KUSHIYAKI - 2 brochettesVG' Y CHF 25.00

Brochettes de champignons Shiitake

Shiitake mushroom skewers

YAKITORI - 2 brochettes " CHF 31.00
Brochettes de poulet

Chicken skewers

EBI ROBATA - 2 brochettes CHF 31.00
Brochettes de crevettes

Shrimps skewers

BEEF TENDERLOIN - 2 brochettes " CHF 35.00
Brochettes de filet de baeuf

Beef tenderloin skewers

TSUKUNE - 2 brochettes CHF 35.00
Brochettes de boulettes de poulet
Chicken ball skewer

Allergénes: CN - Contient des fruits a coque / DF - Sans lactose / GF - Sans gluten / SF - Sans sucre ajouté / VG - Végétarien / V - Végétalien
Allergens: CN - Contain nuts / DF - Dairy free / GF - Gluten free / SF - Sugar free / V - Vegan / VG - Vegetarian
Provenance: Viande - Suisse / Wagyu - Japon / Saumon - Ecosse / Thon - Méditerranée MSC / Sériole - Japon
Origin: Meat - Switzerland / Wagyu - Japan / Salmon - Scotland /Tuna - Mediterranean MSC / Yellowtail - Japan



DESSERTS

YUZU KANTEN " CHF 14.00

Physalis, kiwi, coco, kumquat

CN
GENMAICHA CHEESECAKE CHF 17.00
Mascarpone, riz soufflé, thé Genmaicha

Mascarpone, puffed rice, Genmaicha tea

GF, VG

MOCHI CHF 7.00
Vanille | Sésame noir | Matcha

Vanilla | Black sesame | Matcha

GF,VG
GLACE CHF 9.00

Sésame noir | Matcha

Black sesame | Matcha ice cream

GE, VG
YUZU SORBET CHF 7.00

Allergénes: CN - Contient des fruits a coque / DF - Sans lactose / GF - Sans gluten / SF - Sans sucre ajouté / VG - Végétarien / V - Végétalien
Allergens: CN - Contain nuts / DF - Dairy free / GF - Gluten free / SF - Sugar free / V - Vegan / VG - Vegetarian
Provenance: Viande - Suisse / Wagyu - Japon / Saumon - Ecosse / Thon - Méditerranée MSC / Sériole - Japon
Origin: Meat - Switzerland / Wagyu - Japan / Salmon - Scotland /Tuna - Mediterranean MSC / Yellowtail - Japan

Tous nos prix incluent les taxes
All our prices include taxes



P e

SASHIMI

Tranches de poisson frais consommeées crues

Slices of fresh fish eaten raw

NIGIRI

Riz pressé surmonté d'une tranche de poisson

Pressed rice topped with a slice of fish

URAMAKI

Type de sushi roulé dans lequel le riz se trouve a I'extérieur

Type of rolled sushi in which the rice is on the outside

FUTOMAKI

L'un des rouleaux de sushi les plus classiques et les plus populaires au Japon. Il est roulé en
forme de cylindre long et épais, avant d'étre tranché transversalement en petits morceaux
One of the most classic and popular sushi rolls in Japan. It is rolled into a long, thick cylinder

shape, before being sliced crosswise into small pieces

TEMAKI

Variété de sushi qui se caractérise par le fait d’étre roulée a la main, en forme de cone

A variety of sushi characterised by being rolled into a cone shape by hand

HOSSOMAKI

Mélange de riz vinaigré et de garnitures, enveloppé d'algues nori et formant un mince rouleau,
par la suite coupé en morceaux
A mixture of vinegared rice and toppings, wrapped in nori seaweed to form a thin roll, which is then cut

into pieces

ROBATA

Désigne une méthode de cuisson, similaire au barbecue, dans laquelle les aliments sont cuits a
des vitesses variables sur du charbon de bois chaud

Refers to a method of cooking, similar to barbecue, in which items of food are cooked at varying

speeds over hot charcoal

=/AKKO

Allergénes: CN - Contient des fruits a coque / DF - Sans lactose / GF - Sans gluten / SF - Sans sucre ajouté / VG - Végétarien / V - Végétalien
Allergens: CN - Contain nuts / DF - Dairy free / GF - Gluten free / SF - Sugar free / V - Vegan / VG - Vegetarian
Provenance: Viande - Suisse / Wagyu - Japon / Saumon - Ecosse / Thon - Méditerranée MSC / Sériole - Japon
Origin: Meat - Switzerland / Wagyu - Japan / Salmon - Scotland /Tuna - Mediterranean MSC / Yellowtail - Japan


https://fr.wikipedia.org/wiki/Poisson_(aliment)
https://www.bing.com/ck/a?!&&p=eb2a27a3362d18a0JmltdHM9MTcwMTIxNjAwMCZpZ3VpZD0yNDZjM2MzMS05NzJiLTY4MzAtMWYzOC0yZjg1OTZlYjY5NWYmaW5zaWQ9NTU5NQ&ptn=3&ver=2&hsh=3&fclid=246c3c31-972b-6830-1f38-2f8596eb695f&u=a1L3NlYXJjaD9xPUJhcmJlY3VlJTIwd2lraXBlZGlhJmZvcm09V0lLSVJF&ntb=1
https://www.bing.com/ck/a?!&&p=281bb6ce417ae873JmltdHM9MTcwMTIxNjAwMCZpZ3VpZD0yNDZjM2MzMS05NzJiLTY4MzAtMWYzOC0yZjg1OTZlYjY5NWYmaW5zaWQ9NTU5Ng&ptn=3&ver=2&hsh=3&fclid=246c3c31-972b-6830-1f38-2f8596eb695f&u=a1L3NlYXJjaD9xPUNoYXJjb2FsJTIwd2lraXBlZGlhJmZvcm09V0lLSVJF&ntb=1

