
FOOD ALLERGIES AND INTOLERANCES Please speak to a member of host about dietary requirement.
(V) Vegetarian – (LEV) Lactose - Egg - Vegetarian – (VG) Vegan – (LV) Lactose - Vegetarian – (GF) Gluten Free

 (SF) Sugar Free - (NUT) Contains nut

GIDA ALERJİLERİ VE TOLERANSLARI Lütfen diyet gereksinimi hakkında servis görevlisine danışınız.
(V) Vejetaryen – (LEV) Laktoz - Yumurta - Vejetaryen – (VG) Vegan – (LV) Laktoz - Vejetaryen – (GF) Gluten İiçermez –

(SF) Şeker içermez - (NUT) Fındık içerir

Tüm fiyatlarımız TL olup KDV dahildir / All prices are in TL and included VAT
Hesabınıza %10 servis ücreti eklenecektir / Service charge of 10% will be added to the total bill

ANTIPASTI PASTA
Penne all’Arrabbiata (V-SF)  ·  560 TL

Spicy tomato sauce, cherry tomato, parsley, parmesan 
Acılı domates sos, kiraz domates, maydanoz, 

parmesan

Lasagna Homemade (SF)  ·  650 TL
Homemade lasagna, parmesan, mozzarella Bolognese 

& tomato sauce
Ev yapımı lazanya, parmesan, mozzarella, bolonez sos

Penne alla Norma (LV-SF)  ·  700 TL
Basil tomato sauce, eggplant, parmesan, mozzarella

Fesleğenli domates sos, patlıcan, parmesan, 
mozzarella

Risotto Porcini (LV-GF-SF)  ·  720 TL
Sauteed porcini mushroom, parmesan, butter & 

parsley
Sotelenmiş porçini mantarı, parmesan, tereyağı, 

maydanoz

Fettucine Bolognese (SF)  ·  810 TL
Fettuccine served with Bolognese sauce

Bolonez soslu Fettucini makarna

Linguine Zia Maria (SF)  ·  850 TL
Fresh tomato sauce, chopped king prawns

Domates sos, doğranmış jumbo karides

Fettucine Al Ragu Bianco
& Tartufo Nero (SF)  ·  980 TL

Fettucine with beef ragu & fresh black truffle 
Fettuccini, dana etli “ragout”, taze siyah trüf mantarı

Fettucine fatte in casa mantecate
nella forma di parmigiano  ·  1.340 TL Homemade 

Fettuccine in parmesan wheel
Parmesan tekerinde ev yapımı Fettuccine

Spaghetti all’Astice (SF)  ·  3.150 TL
Spaghetti, lobster meat, tomato sauce

Istakoz, kiraz domates, fesleğen, domates sos

Mista Scalini (LV-GF-SF)  ·  460 TL
Lettuce with tomato, avocado, artichoke,

 parmesan, lolorosso
Domates, avokado, enginar, parmesan, lolorosso

Calamari Fritti (SF)  ·  510 TL
Crispy calamari served with tartare sauce

Çıtır kalamar, tartar sos

Avocado Caldo (SF)  ·  570 TL
Baked avocado with crab, creamy cheese sauce 

Fırınlanmış avokado, yengeç eti, kremalı parmesan 
peynirli sos

Parmigiana di Melanzane (LOV-GF)  ·  580 TL 
Fried eggplant stuffed with parmesan, scamorza 

cheese with tomato basil sauce
Parmesan peyniri ile doldurulmuş kızarmış patlıcan, 

scamorza peyniri, fesleğenli domates sos

Avocado Scalini (LV-GF-SF)  ·  630 TL
Avocado, artichoke, arugula, tomato, mozzarella 

Avokado, enginar, roka, domates, mozzarella

Caprese (LV-GF-SF)  ·  640 TL
Buffalo mozzarella with tomato, rocket salad, balsamic 

Taze manda sütünden mozzarella, domates, roka 
balzamik sos

Carpaccio alla Rucola (SF)  ·  730 TL
Thin slices of fillet of beef with mustard

dressing, parmesan cheese & rocket
İnce dilimlenmiş dana bonfile, hardal sos, parmesan 

peyniri, roka

Burrata (LV-SF)  ·  890 TL
150G of burrata from Puglia served with rocket, 

toasted focaccia bread & cherry tomatoes
150 gr. Burrata Peyniri, focaccia, kiraz domates

ZUPPE
Minestrone (LV-GF-SF)  ·  310 TL

Vegetable soup
Sebze çorbası

Zuppa di Pesce (SF)  ·  380 TL
Fish & Crustacea soup

Balık & Kabuklu deniz ürünleri çorbası
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Broccoli Saltalti (VG-GF-SF)  ·  350 TL 
Spicy broccoli with garlic

Brokoli, sarımsaklı tereyağı

Insalata di Rucolacon Pomodorini e 
Parmiggiano (LV-SF-GF)  ·  350 TL 

Rocket salad with cherry tomato 
& parmesan shaving

Roka, kiraz domates, parmesan

Porcini in Padella (VG-GF-SF)  ·  360 TL 
Sauteed Porcini mushroom
Sotelenmiş porçini mantarı

Pure di Patate (LV-SF)  ·  380 TL
with fresh black truffle  ·  460 TL 

Creamy potato puree
Patates püresi

PESCE
Gamberoni Fra Diavola (SF)  ·  1.070 TL 
King prawns in a spicy garlic & butter sauce
Jumbo karides, sarımsaklı ve acılı tereyağı

Branzino Cartoccio alla Siciliana (GF-SF) 
for one  ·  1.130 TL
for two  ·  2.190 TL

Seabass, tomato, capers, black olives, parsley
Deniz Levreği, domates, kapari, siyah zeytin,

maydanoz

CONTORNI

PADELLA
Pollo al Limone (SF)  ·  790 TL

Breast of chicken with butter & lemon sauce
Organik tavuk göğsü, tereyağı, limon sos

Agnello Scottadito (GF-SF)  ·  1.390 TL 
Braised lamb chops with garlic and rosemary

Fırınlanmış kuzu pirzola, sarımsak, biberiye

Ossobuco con Risotto Parmiggiano (SF) 
1.320 TL

Slow cooked beef marrowbone served with risotto
Ağır ateşte pişirilmiş dana incik, risotto

Tagliata di Manzo (SF)  ·  1.460
Beef Tenderloin, bread crumbs,

rocket, olive oil & lemon
Dana bonfile, ekmek kırıntısı, roka, zeytinyağı & 

limon

DOLCI

Tiramisù (LEV-NUT) for two  ·  730 TL 
Mascarpone, savoiardi, coffee,

chocolate sauce, hazelnut
Mascarpone peyniri, kedidili bisküvi, kahve, 

çikolata sos ve fındık

Profiterole (LEV)  ·  470 TL
Pastry cream, warm chocolate sauce

Pastacı kreması, ılık çikolata sos

Panna Cotta (LEV)  ·  470 TL
Vanilla cream, seasonal fruit sauce

Vanilya kreması, mevsim meyveleri sos

Gelato & Sorbetto (LEV-GF)  ·  230 TL
Fresh churned, seasonal flavors ice cream 

and sorbet a scoop
Mevsiminin meyveleri ile hazırlanan 
dondurma ve sorbe çeşitleri bir top




